VINS DE BORDEAUX

PROPRIETAIRE
Jean-Louis VALEIX

TERROIR

argile, sable
et calcaire

ENCEPAGEMENT

90% merlot
10% cabernet Franc

CULTURE

agriculture raisonnée

SURFACE DU
VIGNOBLE
14.93 hectares

Mail : contact@cavedelugon.com
Tel. 05 57 55 80 90
6. rue Louis Pasteur
33240 Lugon-et-I'lle-du-Carnay
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CHATEAQ LA
VIEILLE EGLISE

HISTOIRE

Ce chateau appartient 3 la famille VALEIX depuis 3
générations. Situé a Villegouge proche du terroir de
Fronsac, le domaine est géré par Jean Louis VALEIX. Le nom
du chateau vient du fait qu'il est situé juste a c6té de I'église
du village de Villegouge.

CLIMATOLOGIE

Aprés le millésime 2015 exceptionnel, 2016 est une
remarquable réussite 3 Bordeaux . En premier, la floraison et
la nouaison ont été relativement rapides et homogénes sous
un climat assez chaud et pas trop arrosé. De plus, le mois de
juillet chaud et sec a permis le ralentissement puis |'arrét
définitif de la croissance au plus tard au début de la véraison.
Enfin, les mois d'aodt et septembre suffisamment secs mais
sans chaleurs excessives, ont contribué a une maturation
compléte des différents cépages.Toutes ces conditions
climatiques ont permis de récolter durant le mois d'octobre,
ensoleillé et quasiment sans pluie, des raisins colorés,
aromatiques et d'une belle acidité.Les vins rouges de 2016
s'annoncent exceptionnels. Etonnamment colorés, fruités,
sans aucun caractére végétal, ils allient la puissance tannique
des grands millésimes et une texture délicieusement
veloutée.

VINIFICATION ELEVAGE

Avec l'aide de notre oenologue conseil, Chateau La Vieille
Eglise a été assemblé en fonction des origines parcellaires
pour donner un réél équilibre au vin. Ce vin a été élevé en
cuve inox avec ajout de copeaux de chéne francais pendant 4
mois.

DEGUSTATION

Un vin droit tout en puissance. Une texture veloutée, rond,
belle intensité avec des notes de cassis et de réglisse. Une
longue finale boisée.
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