W[ GEOGRAPHICAL SITUATION
#  Mountain side and plateau in Lugon.

W‘ SOIL CHARACTERISTICS
#  Clayey, sandy and chalky.

Wl GRAPE VARIETY
#  Majority of Merlot.

A4y VINIFICATION AND AGEING
#  Traditional vinification in concrete vats.
Manual pumping-over. vinificationicated as a Bx matured
in barrels during 12 months.

Wl TASTING COMMENTS

Lovely ruby colour. Gorgeous exquisite nose redolent
of toffee and freshly baked buttery cake.
Pleasant and smooth to the palate unfolding coffee
and grilled notes.

Wl TO BE SERVE WITH
Perfect with rabbit casserole with mushroomes.
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RECOLTE 2003 RECOLTE 2004 RECOLTE 2004 RECOLTE 2001
Médaille d'Argent Meédaille de Bronze Médaille d'Or Médaille de Bronze
Concours Général Challenge Concours Concours

Agricole International du Vin de Macon 2006 de Macon 2004
Paris 2005 Blave 2006

BORDEAUX
Eleve en Fﬁts .Icle Chéne E
v e B {

 MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE
Udep Lugon 33340 - Produit de [rance 1

UNION DE @ PRODUCTEURS

UNION DE PRODUCTEURS DE LUGON 6 RUE LOUIS PASTEUR 33240 LUGON
SERVICE FRANCE Tél. : 33 (0)5 57 55 80 90 - Fax : 33 (0)5 57 55 55 34
E-mail : c.dartier@cavedelugon.com
SERVICE EXPORT Tél. : 33 (0) 5 57 550085 - Fax :33(0)5 57 5555 34
E-mail : mpuyou-commercial@cavedelugon.com

UNITED BY OUR TERROIR, UNIQUE THROUGH OUR HISTORY...

- 'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. CONSOMMEZ AVEC MODERATION,
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